
Service et TVA (7.7% sur place et 2.5% à emporter) inclus 
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Conditions : 

Réservation obligatoire et retour du menu 7 jours avant l’évènement. 

Les vins et autres boissons peuvent être choisis à la carte 

Menu unique pour l’ensemble des convives (hors restrictions alimentaire et alternatives végétariennes) 

Ces menus sont servis entre 11h30 et 13h30 

Service et TVA 7.7% inclue 
 

Menu du Café Byron – Automne - Hiver 2022-2023 

 

 

Tour de guets 
Œuf cocotte et crème de lard Vaudois 

Rampon à l’huile de noisette du moulin   

Ou 

Tartelette de courge et poivre Timut 

Copeaux de féra fumé du lac Léman et noix 

 

 

 

Chemin de ronde 

Suprême de volaille « La belle Luce » de la Gruyère  

Risotto d’épeautre, légumes d’automne rôtis  

Ou 

Filet de truite du Jura, Sauce aux agrumes   

Crémeux de brocolis et risotto d’épeautre  

 

Alternative végétarienne  

 

Vol-au vent épinards et champignons des bois 

Mousseline de pomme de terre et fromage d’alpage  

 

 

 

Pont levis 

Mousse au chocolat et fèves de Tonka  
 Bricelet de Tantine  

Ou 

Crème brulée au miel et poire confite 
Glace au génépi 

 

 

 

 

 

Tarifs 
Menu 2 services (entrée + plat ou plat + dessert), café     Chf. 39.- 

Menu 2 services (Entrée + plat + café gourmand),      Chf. 44.- 

Menu 3 services (Entrée + plat + dessert), café      Chf. 46.- 

Menu enfant, jusqu’à 10 ans         Chf. 18.- 
 

 


