
Service und Mehrwertsteuer (7,7% vor Ort und 2,5% zum Mitnehmen) inbegriffen 
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Bedingungen: 

Reservierung obligatorisch und Bestätigung des Menüs 7 Tage vor dem Event. 

Weine und andere Getränke können à la carte gewählt werden. 

Dasselbe Menü für alle Gäste am Tisch (mit Ausnahme von Lebensmittelrestriktionen und vegetarischen Alternativen) 

Diese Menüs werden von 11:30 bis 13:30 serviert 

Service und 7,7 % Mehrwertsteuer inklusive 
 

Menü vom Café Byron – Herbst - Winter 2022-2023 

 

 

Wachturm 
Cocotte-Ei und Waadtländer Speckcreme 

Nüsslisalat mit Nussöl von der Mühle 

Oder 

Kürbiskuchen und Timut Pfeffer 
Späne von geräucherter Fera aus dem Genfersee mit Nüssen 

 

 

 

Rundweg 

Geflügel-Supreme «Die schöne Luce» von Greyerz  

Dinkelrisotto, geröstetes Herbstgemüse 

Oder 

Forellenfilet aus dem Jura, Zitrussauce 
Brokkoli-Crémeux und Dinkelrisotto 

 
Vegetarische Alternative 

 

Blätterteigpastete mit Spinat und Waldpilzen 
Kartoffelmousseline und Alpkäse 

 

 

Zugbrücke 
Schokoladen-Mousse und Tonkabohnen 

 Brätzele von Tantine  

Oder 

Crème brulée mit Honig und kandierter Birne 
Genepi-Eis 

 

 

 

 

 

Preise 
Menü 2 Gänge (Vorspeise + Hauptgericht oder Hauptgericht + Dessert), Kaffee  Chf. 39.- 

Menü 2 Gänge (Vorspeise + Hauptgericht + Café Gourmand),    Chf. 44.- 

Menu 3 Gänge (Vorspeise + Hauptgericht + Dessert), Kaffee     Chf. 46.- 

Kinder-Menü, bis zu 10 Jahren         Chf. 18.- 
 

 


