Die Speisekarte vom Café Byron

Um den Tag gut zu beginnen ...

Ganze Frucht der Saison
Schweizer Bio-Joghurt
Gebackkorb

Muffins, Stiick Kuchen

Quark, Frucht-Coulis und Granola
Bircher-Miisli mit Féchy-Apfeln
Obstsalat der Saison

Salzbrezel

Unsere Meniiformeln

Heissgetrénk, Croissant

Heissgetrénk, Muffin, Fruchtsaft Granini 2 dl

Ab 11:30 Uhr ...

Burger vom Schloss

Hacksteak 100% Schweizer Rindfleisch, Etivaz-Kise,

Salat, Tomate, Estragon-Sauce

Favorit von Meister Chiquart

Rosti, Ei, Etivaz-Kése und ein gemischter Salatteller
Aulpreis fiir Aufschnitt
Tageskarte

Novae Auswahl an Fleisch- und Fischstiicken

Begleitet von frischem Gemiise der Saison

Menii Kleiner Ritter (bis 10 Jahre)
Hacksteak 100% Schweizer Rindfleisch mit Kartoffeln und Gemiise
Oder

Hausgemachte Pasta mit Sauce des Tages

Kleines Dessertglas oder eine Frucht

Service und Mehrwertsteuer (7,7% vor Ort und 2,5% zum Mitnehmen) inbegriffen

1.50 CHF Zu jeder Zeit ...
230 (%HF Kalte Auslage
2.50 bis 4.-CHF
3.50 CHF «Herzhaftes»
%'50 (;HF e  Kleiner gemischter Salat 4.- CHF
4.50 CHF e  Grosser gemischter Salat 8.- CHF
5.- CHE e  Verschiedene Sandwiches 6.- bis 9.- CHF
4.50 CHE e  Kiseverkostung aus unserem Kanton 12.- CHF
e Byron Bowl (gemischter Salat der Saison) 18.- CHF
o Waadtldander Teller (Wurstwaren, Kiise, Brot und Essigfriichte) 18.- CHF
6.- CHF
- Und unsere warmen Snacks
9.- CHF
e Kleine Auflaufform mit Greyerzer Kése g.U. 6.- CHF
e  Verschiedene Quiches 10.- CHF
29 - CHF e  Verschiedene Panini 9.- CHF
Kalte Auslage
«Siisses»
20.- CHF )
e Gebick aus der Backstube 6.50 CHF
o  Gourmand-Dessertglas
6.- CHF Kaffee Tiramisu 6.50 CHF
20.- bis 28.-CHF Schweizer Schokoladenmousse «Cailler» 6.50 CHF
...Im kleinen Glas 3.- CHF
o Crépes, Walfeln mit Zucker 4.- CHF
14.- CHF Mit Schlagsahne, Schokolade und/oder Konlfitiire 0.- CHF
e  Kaffee Gourmand (Zusammenstellung mehrerer Nachspeisen mit Kaffee) 9.- CHF



Menu vom Café Byron — Herbst - Winter 2022-2023

Wachturm
Cocotte-Ei und Waadtlander Speckcreme

Nusslisalat mit Nussol von der Muhle
Oder

Kurbiskuchen und Timut Pfeffer
Spéne von geréducherter Fera aus dem Genfersee mit Nissen

Rundweg

Geflugel-Supreme «Die schdne Luce» von Greyerz
Dinkelrisotto, gerdstetes Herbstgemuse
Oder

Forellenfilet aus dem Jura, Zitrussauce
Brokkoli-Crémeux und Dinkelrisotto

Vegetarische Alternative

Blatterteigpastete mit Spinat und Waldpilzen
Kartoffelmousseline und Alpkéase

Zugbricke

Schokoladen-Mousse und Tonkabohnen
Bratzele von Tantine

Oder
Creme brulée mit Honig und kandierter Birne
Genepi-Eis

Preise

Menil 2 Génge (Vorspeise + Hauptgericht oder Hauptgericht + Dessert), Kaffee Chf. 39.-
Mentii 2 Génge (Vorspeise + Hauptgericht + Café Gourmand), Chf. 44.-
Menu 3 Génge (Vorspeise + Hauptgericht + Dessert), Kaffee Chf. 46.-
Kinder-Menl, bis zu 10 Jahren Chf. 18.-
Bedingungen:

Reservierung obligatorisch und Bestétigung des Menus 7 Tage vor dem Event.

Weine und andere Getrénke konnen a la carte gewahlt werden.

Dasselbe Menii fiir alle Gaste am Tisch (mit Ausnahme von Lebensmittelrestriktionen und vegetarischen Alternativen)
Diese Mentis werden von 11:30 bis 13:30 serviert

Service und 7,7 % Mehrwertsteuer inklusive



